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Tagesmenu

Montag - Freitag von 12:00 - 15:00 Uhr (auBer an Feiertagen)
Alle Tagesments werden mit Sauer-Scharf-Suppe € oder Frihlingsrolle serviert

(Umtausch der Vorspeise bedarf einer Zuzahlung)

M1 Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemdtise A
M2 Gong-Bao Hiihnerfleisch

mit Bambus, Paprika, Zwiebeln und Champignons (Knoblauch, scharf)
M3 Rindfleisch mit Bambus, Morcheln und Glasnudeln

M4 Gebackenes Fischfilet mit verschiedenem Gemtise (Knoblauch, scharf) A.D

M5 Ente kross gebacken mit verschiedenem Gemdse A
M6 Ente kross gebacken mit SiiB-Sauer-Sauce A
M7 Rindfleisch mit Zwiebeln (Knoblauch, scharf)
M8 Drei Kostbarkeiten mit Hiihner,- Rind-, Schweinefleisch
mit verschiedenem Gemdtise (Knoblauch, scharf)
M9 Ente kross gebacken mit Sojasprossen & braune Sauce A
M10 Hiihnerbrust kross gebacken mit Sojasprossen & braune Sauce A
M11 Hiahnerbrust kross gebacken mit verschiedenem Gemdise A
M12 Hiuhnerbrust kross gebacken mit StB-Sauer-Sauce A
M13 Huhnerbrust kross gebacken mit Nudeln & Sii3-Sauer-Sauce A
M14 Ente kross gebacken mit Nudeln & StiB-Sauer-Sauce A

Suppe

1 Sauer-Scharf-Suppe €

2 Wan-Tan-Suppe (gefiillte Teigtaschen) A

3 Huhnerfleisch-Suppe mit Pilzen und Glasnudein

4 Gemiisesuppe mit Glasnudeln und Tofu

5 Fleischklé6Bchen-Suppe mit Morcheln und Glasnudeln

6 Sam-Sin-Suppe Garnelen, Fleischbéllchen, Hihnerfleisch, Champignons B
7 Tom yam Gai Thai- Art mit Hiihnerfleisch

8 Tom yam Gung Thai- Art mit GroBgarnelen B

Vorspeisen

10 Frihlingsrolle A

11 Mini-Frahlingsrollen (6 Stiick) mit StB-Sauer-Sauce A
12 Saté GroBgarnelenspieBe mit Erdnusssauce £

13 Gebackene Wan-Tans mit StB3-Sauer-Sauce A

14 Saté HiuhnerspieBe mit Erdnusssauce E

15 Gemischter Salat

9,00 €
10,00 €

10,00 €
10,00 €
11,00 €
11,00 €
10,00 €
10,00 €

11,00 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €
11,00 €
11,40 €

3,80 €
4,30 €
3,80 €
3,50 €
4,30 €
5,50 €
4,30 €
5,50 €

3,80 €
4,00 €
8,50 €
6,00 €
7,50 €
5,00 €
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Huhnerfleischgerichte

20 Shanghai- Huhn A 13,90 €
kross gebackenes Huhn mit verschiedenem Gemdse

21 Huhn im Gemiisegarten 12,90 €
Hdhnerbrust mit verschiedenem Gemdise

22 Hihnerbrust nach Gong-Bao Art mit Gemiise und Knoblauch, scharf 12,90 €

23 Huhn im Obstgarten A 13,90 €
kross gebackene Huhnerbrust mit StB-Sauer-Sauce

24 Das Gelbe vom Huhn 12,90 €
gebratene Hihnerbrust mit Gemdise und Curry, scharf

25 Huhn im Glick 12,90 €
gebratene Hiihnerbrust mit Champignons, Bambus und Chinapilzen

26 Huhn vom Bauernhof 15,00 €
Hdhnerbrust kross gebacken mit Shanghai Pak-Choi & braune Sauce

27 Zwillingshuhn A knusprig gebackene Hiihnerbrust 13,50 €
mit Bambus, Zwiebeln, Champignons (Knoblauch, scharf)

28 Des Kaisers kleine Freundin A 12,90 €
Hdhnerbrust doppelt gebacken (stiB-sauer)

29 Betrunkenes Huhn 13,50 €
gebratene Hihnerbrust mit Morcheln, Bambus und Glasnudeln

30 Happy Teller E 14,50 €

Hdihnerbrust mit Gemlise, Niisse (Knoblauch, scharf)

Schweinefleischgerichte

31 Des Bauern Lieblings 12,90 €
gebratenes Schweinefleisch mit verschiedenem Gemdtise

32 Schweinefleisch nach Gong-Boa Art 12,90 €
Schweinefleisch mit Gemtise und Knoblauch, scharf

33 Des Kaisers kleiner Freund A 12,90 €
Gu-Lao-Rou gebackenes Schweinefleisch (siiB-sauer)

34 Glicksschwein 12,90 €
gebratenes Schweinefleisch mit Champignons, Bambus und Chinapilzen

35 Schwein vom Bauernhof 15,00 €
gebratenes Schweinefleisch mit Shanghai Pak-Choi & schwarzen Pfeffer (Knoblauch, scharf)

36 Neugieriges Schwein A 13,50 €

doppelt gebackenes Schweinefleisch mit chin. Gemise (Knoblauch, scharf)

Besuchen Sie uns im Internet! www.wald-restaurant.de
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Rindfleischgerichte

41 Rinder auf der Weide 14,50 €
gebratenes Rindfleisch mit verschiedenem Gemiise

42 Rindfleisch nach Gong-Bao Art 14,50 €
Rindfleisch mit Gemiise und Knoblauch, scharf

43 Dschingis-Khan 14,50 €
gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln, scharf

44 Rinder des Bauern Koénigs 14,50 €
gebratenes Rindfleisch mit Champignons, Bambus und Chinapilzen

45 Schwarzes Rind gebratenes Rindfleisch 14,50 €
mit Paprika, Zwiebeln, Champignons und schwarze Bohnen (Knoblauch, scharf)

46 Wilder Stier 14,50 €
Rindfleisch mit Bambus, Morcheln und Glasnudein

47 Des Bauers Rindes im griinen Garten 15,50 €

gebratenes Rindfleisch mit Shanghai Pak-Choi & schwarzen Pfeffer (Knoblauch, scharf)

Entenfleischgerichte

50 Ente vom Hof A 15,50 €
kross gebackene Ente mit Morcheln und Glasnudeln

51 Shanghai - Ente A 14,80 €
kross gebackene Ente mit verschiedenem Gemtise

52 Ente im Fluss AB 17,50 €
kross gebackene Ente mit GroBgarnelen, Champignons, Bambus und Zwiebeln

53 Ente im Gliick A 16,50 €
kross gebackene Ente mit Champignons, Morcheln und Chinapilzen

54 Ente im Obstgarten A 14,80 €
kross gebackene Ente mit StiB-Sauer-Sauce

55 Kantonesische Ente A 14,80 €
kross gebackene Ente mit Sojasprossen & braune Sauce

56 Ente im Griinem A 16,50 €
kross gebackene Ente mit Shanghai Pak-Choi & braune Sauce

57 Ente im Wald A 15,50 €

kross gebackene Ente mit Bambus, Champignons, Paprika und Zwiebeln
(Knoblauch, scharf)

58 Ba-Bao-Ya A 16,80 €
kross gebackene Ente mit acht Késtlichkeiten (Knoblauch, scharf)

Besuchen Sie uns im Internet! www.wald-restaurant.de
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Fisch und Garnelengerichte

61 Kantonesischer Fisch AC
gebackenes Fischfilet mit StiB-Sauer-Sauce
62 Freund und Feind AC Fjschfilet
mit Champignons, Zwiebeln, Paprika, Bambus und Morcheln
63 Hochzeitsfisch AC
gebackenes Fischfilet mit Morcheln, Bambus und Knoblauch
64 Gebackenes Fischfilet AC auf Thai-Curry und Gemtise
66 Gebratene Garnelen mit verschiedenem Gemdise B
67 Die guten Garnelen aus SzechuanB
gebratene GroBgarnelen mit GemUse (Knoblauch, scharf)
68 Kantonesische GarnelenAB
gebackene Garnelen mit StiB-Sauer-Sauce
69 GroBgarnelen a la Hong Xing B
gebratene GroBgarnelen mit Gemdise, Curry und Niisse (scharf)
70 Garnelen im Gliick B
gebratene Garnelen mit Champignons, Bambus und chin. Pilzen
71 GroBgarnelen B mit Shanghai Pak-Choi (Knoblauch, scharf) B

Vegetarische Gerichte

73 Gemiisegarten

74 Gebratener Tofu mit Gemdiise (Knoblauch, scharf)
75 Gebratener Tofu auf Thai-Curry und Gemdise

76 Weisheit des Ostens

Chinesisches Blattgemlise (Shanghai Pak-Choi) gebraten mit Pilzen

77 Bhuddas Freunde verschiedene Pilze

Reis & Nudelgerichte

80 Gebratene Nudeln mit Gemtise
81 Gebratene Nudeln
mit Hihnerfleisch und Gemiise
82 Gebratener Eierreis mit Gemtise ¢
83 Gebratener Eierreis
mit Hiihnerfleisch und Erbsen
84 Gebratener Eierreis C
mit Garnelen und Erbsen
85 Bami Goreng €

Nudeln gebraten mit Ei, Rind-, Hiihner - & Schweinefleisch und Curry, scharf

Kindergerichte finden Sie in einer separaten Speisekarte

13,50 €
13,50 €
13,50 €
14,50 €
16,50 €
17,50 €
17,50 €
17,50 €
17,50 €

18,50 €

10,50 €
12,50 €
13,50 €
11,50 €

11,50 €

8,50 €
10,50 €

8,50 €
10,50 €

15,50 €

15,00 €

Besuchen Sie uns im Internet! www.wald-restaurant.de
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Spezialitaten unseres Kiichenchefs

91 Knuspriges Huhn in schwarzer Pfeffersauce mit Gemdse A
92 Knusprige Ente in schwarzer Pfeffersauce mit Gemdise A
93 Knusprige Hahnchenbrust mit Curry-Cocoscreme & Gemlise A
94 Zanderfilet gebacken mit Curry-Cocoscreme & Gemdlise A.D
95 Zanderfilet gebacken mit StiB-Sauer-Sauce AP
96 Gluckliche Familie A
Schwein, Huhn, Rind und Ente kross
97 Knusprige Ente A mit Curry-Cocoscreme & Gemdse

Spezialitaten unseres Hauses

S1 Rindfleisch gebacken nach Xiang Su Art (sehr scharf)
S2 Schweinefleisch gebacken nach Xiang Su Art (sehr scharf)
S3 Huhnerbrust gebacken nach Xiang Su Art (sehr scharf)
S4 Ente gebacken nach Xiang Su Art A (sehr scharf)
S5 Knusprige Hahnchenbrust A auf gebratenen Nudeln
mit Gemtise & pikanter StB-Sauer-Sauce
S6 Knusprige Ente A auf gebratenen Nudeln
mit Gemlise & pikanter Sli3-Sauer-Sauce

S7 GroBgarnelen & Hiihnerbrust BE mit Gemlise, Cashewntisse (Knoblauch, scharf)

S8 Sam Sin B
GroBgarnelen, Hihner- und Schweinefleisch mit Champignons

Tie-Pan

14,50 €
16,50 €
15,50 €
19,50 €
18,50 €
15,50 €

16,50 €

15,50 €
14,50 €
14,50 €
16,50 €
15,50 €

16,80 €

17,50 €
16,50 €

Tie-Pan ist eine chinesische Nationalspeise. Sie wird auf einer heiBen GuBeisenplatte serviert.

116 GroBgarnelen BE
mit 8 Kostbarkeiten, Cashewntisse (scharf)
117 Hahnchenfilet
gebraten mit Paprika, Bambus, Champignons und schwarze Bohnen
(Knoblauch, scharf)
118 Ba-Bao-Ya #
kross gebackene Ente mit acht Kostbarkeiten (Knoblauch, scharf)
119 Fleisch vom Lande
Rind-, Schweine- und Htihnerfleisch mit Gemtise (Knoblauch, scharf)
120 Ente kross gebacken AB
mit GroBgarnelen und Champignons
121 Ente kross gebacken A
mit Zwiebeln & braune Sauce
122 Vier Kostbarkeiten B

Héhnchenfilet, Schweine- und Rindfleisch, GroBgarnelen (Knoblauch, scharf)

123 Knusprige Hahnchenbrust AB
mit GroBgarnelen, Champignons, Bambus und Zwiebeln

18,50 €

16,50 €

18,50 €
16,50 €
19,90 €
17,50 €
17,50 €

17,50 €

Besuchen Sie uns im Internet! www.wald-restaurant.de
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Menus
A1 Menii fir 1 Person
Sauer-Scharf-Suppe ¢
Ente kross gebacken mit Gemtise A
Schweinefleisch gebraten mit Zwiebeln
Nachtisch

A2 Menii fur 1 Person
Sauer-Scharf-Suppe €
gebratenes Hahnchenfilet mit Gemtise
knusprig gebackene Ente auf 8 Kostbarkeiten A
Nachtisch

A3 Verliebte Ente fiir 2 Personen
Sauer-Scharf-Suppe €
Ente kross gebacken mit verschiedenem Gemlise & Shanghai Pak-Choi A
Nachtisch

A4 Men fir 2 Personen
Sauer-Scharf-Suppe ¢
GroBgarnelen nach Gong-Boa Art mit Gemlise (Knoblauch, scharf) B
Ente kross gebacken mit Gemtise A
Gebackene Hihnerbrust, Sti3-Sauer-Sauce A
Nachtisch

A5 Menii fiir 3 Personen
Sauer-Scharf-Suppe €
GroBgarnelen gebacken mit StiB-Sauer-Sauce A8
Hdhnerbrust mit chin. Gemtiise und Knoblauch
Ente kross gebacken mit Gemtise A
Rindfleisch mit Bambus, Morcheln und Glasnudeln
Nachtisch

A6 Menti fir 4 Personen
Fleischkl6Bchen-Suppe
Tie-Pan Ente kross gebacken mit Gemlise A
GroBgarnelen nach Szechuan-Art (Knoblauch, scharf) B
Rindfleisch mit Champignons, Bambus, Chinapilzen
Schweinefleisch gebacken mit StB-Sauer-Sauce A
Hdhnerbrust mit Shanghai Pak-Choi (Knoblauch, scharf)
Nachtisch

A7 Peking-Ente fiir 3-4 Personen (24 Std. Vorbestellung und Anzahlung erbeten)

Peking-Enten-Suppe
Mini-Frihlingsrollen A

die Haut der Ente gebacken auf Shrimps-Chips mit pikantem Kohlsalat, Porree und

chin. Gewldirzen (Beilage, Teigblattchen) A.B

die Ente in Scheiben mit brauner Sauce und Sojasprossen
das Entenfleisch mit Gemdise (pikant)

Nachtisch

fiir jede weitere Person bedarf es einer Zuzahlung von

19,50 €

37,00 €

39,00 €

53,00 €

79,00 €

128,00 €

32,00 €

Besuchen Sie uns im Internet! www.wald-restaurant.de
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Extra

B1 Portion gebratene Nudeln
B2 Portion gebratener Reis
B3 Pommes frites

B4 SiiB-Sauer-Sauce

B5 Braune Sauce

B6 Erdnuss-Sauce E

Desserts

131 Lychee chinesische Frucht

132 Gemischtes Obst

133 Banane gebacken mit Honig & Vanilleeis AF

134 Ananas gebacken mit Honig & Vanilleeis AF

135 Apfel gebacken mit Honig & Vanilleeis AF

136 Obst gebacken (Banane, Ananas, Apfel) mit Honig & Vanilleeis AF
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- mit Farbstoff

- coffeinhaltig

- chininhaltig

- mit Konservierungsstoff Benzoeséure
- mit SGBungsmittel

- mit Antioxydationsmittel

- Gluten

- Krebstiere

- Eier

- Fisch

- Schalenfriichte
- Milch

Verpackungsgebihr je 0,50€
Kartenzahlung ab 20,00€

Sehr gern nehmen wir Ruicksicht auf Allergien und Unvertraglichkeit.
Bitte fragen Sie unser Service- oder Kiichenpersonal!

Alle Preise sind inkl. Bedienung und MwSt. Alle Speisen gibt es auch auBer Haus.

Alle Speisen enthalten Geschmacksverstarker - auf Wusch auch ohne !

4,00 €
4,00 €
3,50 €
3,00 €
2,50 €
3,50 €

4,90 €
4,90 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €
5,90 €

Besuchen Sie uns im Internet!

www.wald-restaurant.de



